
CEPAGES / VARIETIES : Syrah, Grenache Noir, Carignan. 
 
ELEVAGE / AGEING : Cuve inox. / Stainless steel vats. 
 
DEGUSTATION / TASTING NOTES : D’une belle robe rubis profond, ce vin au nez 
concentré révèle des notes de fruits mûrs et d’épices douces. D’une belle structure, sa 
bouche est charnue et la finale révèle des notes de réglisse. / This wine boasts a lovely 
deep ruby-red colour and a concentrated bouquet revealing notes of ripe fruit and 
mild spices. It is a well-structured wine, fleshy on the palate and with hints of liquorice 
to finish. 
 
A TABLE / PAIRING : A déguster sur un magret de canard, des viandes rouges et des 
fromages de caractères. Servir chambré à 16°C. 3 ans de garde. / Serve with duck 
breast, red meat dishes and strong cheeses. Serve at 16°C. Cellaring potential: 3 years. 

Entre mer et montagne, ce Fitou est une invitation au voyage dans un vignoble de caractère où le paysage se compose de 
garrigue, de cyprès, de végétation méditerranéenne et de petits villages pittoresques. 
 
Between sea and montain, this Fitou takes you straight to a characterful wine area where the landscape is made up of 
garrigue, cypresses, Mediterranean plants and picturesque little villages. 
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FITOU PRESTIGE 
 

FITOU 
APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

75CL - Contient des sulfites / Contains sulphites 


